
Potenciales aplicaciones 
comerciales del 
extracto de uva
del 21 al 22 de junio de 2017
bodega emina · ribera del duero
ctra. san bernardo s/n · Valbuena de Duero 

MIÉRCOLES 21 DE JUNIO
9:30 Recepción de asistentes y bienvenida. D. Carlos Moro, Presidente de Bodega Matarromera.
10:00 Presentación Bodega Matarromera. D. Alberto Guadarrama. Bodega Matarromera.
10:30 Proyecto europeo Winesense. Dña. María Jose Cocero. Universidad de Valladolid.
11:00 Recuperación de principios bioactivos. Dña. Anabel Elisa Ruiz. CARTIF.
11:30 CAFÉ  
12:00 Etapas en el desarrollo de un booster de quercitina. D. Oscar Benito. Secondment Proyecto WINESENSE.
12:30 Evaluación in vitro de la eficacia de los productos cosméticos y de los ingredientes activos naturales. Dña. Ana Matias. IBET.
13:00 Proyectos Europeos. Oportunidades de futuro. Dña. María Moncada. Fundación General de la Universidad de Valladolid.
13:30 COMIDA  
15:30 Aplicación comercial de los extractos de uva: VINESENTI. Enriquece tus platos, apuesta por el sabor. Dña. Laura López. Abro Biotec.
16:00 Aplicación comercial de los extractos de uva: ESDOR COSMÉTICOS. La belleza nacida de la vid. Dña. Jessica Bajón. Esdor Cosméticos.
16:30 "Cosmeticata: Un maridaje perfecto entre el vino y la cosmética."Dña. Jessica Bajón y Dña. Laura López. Esdor Cosméticos.

JUEVES 22 DE JUNIO 
9:30 Pretratamiento con microondas para mejorar la extracción de compuestos bioactivos. D. Rafael Mato. Universidad de Valladolid.
10:00 Extractos de vino y su influencia en la salud intestinal. Dña. María Victoria Moreno. CIAL CSIC.
10:30 Actividad biológica de compuestos fenólicos de la uva y el vino. D. Celestino Santos. Universidad de Salamanca.
11:00 Estudio de la adición de taninos para elaborar vinos de Tempranillo libres de sulfuroso. D. Raúl Ferrer. VITEC.
11:30 CAFÉ  
12:00 Vino y salud. Dña. Ángela García. Bodega Matarromera.
12:30 Vino sin alcohol: Tecnología y ventajas saludables. D. Julio Pinto. SinAlcohol.
13:00 Cata de vino y vino sin alcohol. D. Alberto Guadarrama y Dña. Verónica Pareja. Bodega Matarromera.
14:00 Clausura de las jornadas. Dña. María Victoria Moreno, CIAL CSIC. 
14:30 COMIDA 
  


