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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

VITICOLA

Parametro

* Analisis foliar (Nitrégeno, fésforo, potasio,
magnesio, calcio, azufre, sodio, zinc, cobre,
manganeso, hierro y boro)

* Andlisis suelos - vifia preplantacion (pH, cond.
Eléc., Mat. Organica, carbonatos, clase textural USDA
/ 4 fracciones, nitratos, fésforo (Olsen), potasio,
calcio, magnesio y sodio (Ext. Acet. Amonio.) + Hierro
y calcareo activo (IPC))

* Analisis suelos - vifia implantada (pH, cond. Eléc.,
Mat. Organica, carbonatos, clase textural USDA/ 4
fracciones, nitratos, fésforo (Olsen), potasio, calcio,

magnesio y sodio (Ext. Acet. Amonio.))

* Anadlisis de compuesto ( Materia Seca, pH, cond.
eléc., materia organica, carbonatos, nitrégeno, fésforo
(Olsen), potasio, calcio, magnesio y sodio (Ext. Acet.
Amon.))

* Analisis de compuesto (Digestion, Materia seca,
pH, Cond. Eléctr., Mat. organica, Nitrogeno (N) sobre
muestra fresca (UV), Nitroégeno organico (N),
Nitrégeno amoniacal (N), Fésforo (P), Potasio (K),
Magnesio (Mg), Calcio (Ca), Hierro (Fe), Relacién
Carbono/ Nitrégeno)

*Anadlisis de agua de riego (pH, conductividad,
nitratos, cloruros, sulfatos, fluoruros, alcalinidad total,
carbonatos, bicarbonatos, presion osmética,
carbonato sédico residual, dureza, dureza calcica,
Boro, Ca, Cu, P, Fe, Mg, Mn, K, Na 'y Zn)

* [ndice de poder clorosante, incluye hierro extraible,
calcareo activo y humedad

* Nitratos, fésforo (Olsen), potasio, calcio, magnesio y
sodio (Ext. Acet. Amonio.)

* Humedad, densidad aparente, Cationes de cambio y
capacidad de intercambio catidnico

Emision

Método analisis Precio (€) i
informe

Método Kjeldahl + ICP-OES 36,00 15-20 dias

ICP-OES 90,00 15-20 dias

ICP-OES 67,00 15-20 dias

Método Kjeldahl + ICP-OES 60,00 10 - 15 dias

Método Kjeldahl + ICP-OES 100,00 10 - 15 dias

> 50,00 10 - 15 dias

> 28,00 10 - 15 dias

ICP-OES 43,00 10 - 15 dias

ICP-OES 55,00 10 - 15 dias

Alcance

*Hojas

*Suelos

*Suelos

*Suelos

*Suelos

*Agua

*Suelos

*Suelos

*Suelos

Volumen minimo
requerido

25 unidades

1Kg

1Kg

1 Kg

1Kg

1L

1Kg

1Kg

1Kg

** Andlisis subcontratados a terceros

vitec.

VAT
wil e
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

CARACTERIZACION BASICA Y COLOR

Parametro

* Grado alcohdlico probable
* Nitrégeno facilimente asimilable

* Verificacion de refractémetros

* Acido glucénico
Acido glucénico

* Acido L-malico

* Acido L-malico

* Acido L-lactico
* Acido acético
* Acido citrico

* Acido tartarico

* Acido sérbico

Glucosa + Fructosa

* Glucosa y Fructosa por separado

* Glucosa

* Fructosa

Método analisis
Espectroscopia de infrarrojo
Espectroscopia de infrarrojo

Refractometria
Enzimatico Secuencial (PNT.11.04)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.04)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.05)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Enzimatico Secuencial
Enzimatico Secuencial (PNT.11.09)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
HPLC-DAD (PNT.11.30)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Enzimatico Secuencial

Enzimatico Secuencial

Precio (€)

2,80€

3,60 €

32,40€

4,30 €

430 €

4,20 €

4,20 €

4,20€

3,50 €

6,00 €

430 €

8,00 €

3,50 €

7,20 €

3,60 €

5,40 €

Emision

informe

0-48h

0-48h

5 dies

0-24h

0-48h

0-24h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

Alcance

*Uva / *Mosto

*Uva / *Mosto

*Uva / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso

*Uva / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

Volumen minimo
requerido

100 granos / 50ml

100 granos / 50ml

100 granos / 50ml
50 ml
100 granos / 50ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml
50 ml

50 ml
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

CARACTERIZACION BASICA Y COLOR

Parametro

* Sacarosa

* AzUcares totales

Grado alcohdlico

Grado alcohdlico

* Masa volumica

* Extracto seco

* Glicerol

* Acetaldehido

Acidez volatil

Acidez volatil

pH

pH

Acidez total tartarica

Acidez total tartarica

Método analisis

Enzimatico Secuencial

Enzimatico Secuencial

Destilacion y densimetria electronica (PNT.11.27)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)

Espectroscopia de infrarrojo

Espectroscopia de infrarrojo + calculo

Enzimatico Secuencial

Enzimatico Secuencial

Volumetria (PNT.11.28)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)

Potenciometria (PNT.11.12)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

Volumetria (PNT.11.10)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)

Precio (€)

6,00 €

6,00 €

540 €

2,80€

240€

6,00 €

6,00 €

6,00 €

3,60 €

2,90 €

1,40 €

1,40 €

1,70 €

1,70 €

Emision

informe

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

Alcance

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

Volumen minimo
requerido

50 ml

50 ml

500 ml

150 ml

150 ml

150 ml

50 ml

50 ml

50 mi

50 mi

150 ml

150 ml

150 ml

150 ml

T T
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

CARACTERIZACION BASICA Y COLOR

Parametro

* Dioxido de azufre libre

Dioxido de azufre total

* Diéxido de azufre libre

Dioxido de azufre total

* Coordenadas Cie-Lab

Caracteristicas cromaticas (Abs. 420,520,620 nm)

* Absorbancia 280 nm (IPT)

* indice de Folin-Ciocalteu

* Antocianos

* Taninos

* Sulfatos

* [ndice de colmatacion

* Sobrepresion

* Oxigeno disuelto

* CO; disuelto

Método analisis

Volumetria (PNT.11.07)

Volumetria (PNT.11.07)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

Espectroscopia UV-Visible (PNT.11.13)

Espectroscopia UV-visible (PNT.11.14)

Espectroscopia UV-visible (PNT.11.11)

Espectroscopia UV-Visible

Espectroscopia UV-Visible

Espectroscopia UV-Visible

Método gavimétrico

Filtracion

Espectroscopia laser (PNT.11.35)

Luminiscéncia

NDIR

Precio (€)

4,40 €

440€

3,50 €

3,50 €

4,80 €

3,60 €

1,50 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

15,00 €

15,00 €

240€

240€

240€

Emision
informe

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

0-48h

Alcance

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

Vino tranquilo / Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Mosto

*Vino tranquilo / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

*Vino tranquilo / *Vino espumoso

Volumen minimo
requerido

150 ml

150 ml

150 ml

150 ml

50 mi

200 ml /100 granos

200 ml / 100 granos

50 ml

200 ml /100 granos

200 ml/ 100 granos

500 ml

Dos botellas 750 ml

Botella 750 ml

Botella 750 ml

Botella 750 ml
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

Parametro Método analisis Precio (€) !Emlsmn Alcance Volumen minimo
informe requerido
Turbidez Nefelometria (PNT.11.22) 1,80 € 0-48h Vino tranquilo / Vino espumoso / *Mosto 150 ml
* Estabilidad proteica Nefelometra + Test de calor 6,00 € 0-48h *Vino tranquilo / *Vino espumoso 150 ml
* Estabilidad proteica + recomendacioén dosis Nefelometra + Test de calor 17,30 € 5 dies *Vino tranquilo Botella 750ml
(]
g * Estabilidad tartarica Conductimetria 30,00 € 0-48h *Vino tranquilo Botella 750ml
=
m
,‘E * Estabilidad tartarica + recomendacion dosis Conductimetria 38,50 € 5 dies *Vino tranquilo Botella 750ml
0
* Estabilidad materia colorante Test de frio + Nefelometria 8,30 € 0-72h *Vino tranquilo 500 ml
* Caracterizacion de precipitados Filtracion y ICP y / o microscopia 38,50 € 0-48h *Vino tranquilo / *Vino espumoso Botella 750ml
* Test de pinking Hiperoxidacion y espectrofotometria 10,50 € 48 h *Vino tranquilo 250 ml
* Calcio y potasio en vino Espectrosopia de emision atomica (ICP-OES) 44,00 € 0- 10 dies *Vino tranquilo 500 ml

Vitec .wine
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

Parametro Método analisis Precio (€) !Em|3|on Alcance Ry n_ummo
informe requerido

* Haloanisoles SPME-GC-MS 35,00 € 0-5 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso 150 ml

* Haloanisoles en tapones SPME-GC-MS 40,00 € 0-5 dias *Tapones 15 taps

* 4-etilfenol / 4-etilguayacol SPME-GC-MS 35,00 € 0-5 dias *Vino tranquilo 150 ml

* Metanol GC-MS 16,50 € 0 - 5dias *Vino tranquilo 150 ml

* Etil acetato SPME-GC-MS 16,50 € 0-7 dias *Vino tranquilo 150 ml
I

E * Fenilacetaldehido / Sotolén SPME-GC-MS 66,00 € 0-7 dias *Vino tranquilo 500 ml
ww
=

E * Caracterizacion de antocianos HPLC-DAD 46,00 € 10 dias *Vino tranquilo 100 ml
2

p * Caracterizacion de acidos hidroxicinamicos HPLC-DAD 46,60 € 10 dias *Vino tranquilo 100 ml
7]

3:' * Caracterizacion de catequinas HPLC-DAD 38,50 € 10 dias *Vino tranquilo 100 ml
=z
<

* Caracterizacion de aromas fermentativos SPME-GC-MS 28,80 € 10 dias *Vino tranquilo 100 ml

* Terpenos y nor-isoprenoides SPE-GC-MS 69,00 € 15 dias *Vino tranquilo 500 ml

* Cobre ICP-OES 44,00 € 0- 10 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto 500 ml

* Metales en vino (Fe, Zn, As, Pb) Espectroscopia de Emision atémica (ICP-OES) 55,00 € 0-10 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto Botella 750 ml
* Riboflavina HPLC-FLD 40,30 € 0 - 5dies *Vino tranquilo 50 ml
* Ocratoxina A HPLC-FLD 40,00 € 0 - 5dies *Vino tranquilo 50 ml

RG.10.11_Rev.12



DEL VINO
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

Parametro

* Analisis dimensional (diametro, altura, ovalidad,
densidad) <25u

* Analisis dimensional (diametro, altura, ovalidad,
densidad)> 25u

* Fuerza extraccion / torsion <25u

CIERRES

* Fuerza extraccion / torsién> 25u

* Perfil interior cuello botella <12

* Perfil interior cuello botella> 12

Método analisis

Medida directa

ExtraLab EGITRON / Torquimetre

PerFilab EGITRON

Precio (€)

4,20€

2,80€

6,00 €

4,20€

8,30 €

550 €

Emision

informe

0-5 dias

0-5 dias

0-5 dias

0-5 dias

0-5 dias

0-5 dias

Alcance

*Tapones

*Tapones

*Tapones

*Tapones

*Botella

*Botella

Volumen minimo

requerido

tec.wine
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CENTRC
CENTRO

TECNOLOGICO

DEL VINO

OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

MICROBIOLOGIA

* Recuento levaduras totales, Saccharomyces y no-

* Recuento bacterias lacticas totales y viables

* Recuento bacterias acéticas totales y viables

* Recuento Brettanomyces mediante medio de cultivo

* Cuantificacién Brettanomyces mediante qPCR

* Cuantificaciéon Zygosaccharomyces bailii mediante

* Cuantificacion bacterias lacticas mediante gPCR

* Cuantificacion bacterias acéticas mediante gPCR

* Control microbioldgico de tapones de corcho

Parametro

* Recuento levaduras totales y viables

* Recuento levaduras totales y viables

Saccharomyces viables

* Recuento hongos filamentosos

* Control de implantacion

* Cuantificacion levaduras mediante qPCR

gPCR

Método analisis

Recuento en microscopio y cultivo en placa
(PNT.21.06)

Tincion azul de metileno (PNT.21.04)

Recuento en microscopio y cultivo en placa
(PNT.21.08)

Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en

placa (PNT.21.10)

Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en

placa (PNT.21.12)

Cultivo en placa (PNT.21.14)

Cultivo en placa (PNT.21.16)

PCR Elementos delta (PNT.21.17)

PCR cuantitativa (QPCR) (PNT.21.18)

PCR cuantitativa (QPCR) (PNT.21.21)

PCR cuantitativa (QPCR) (PNT.21.22)

PCR cuantitativa (QPCR)(PNT.21.19)

PCR cuantitativa (QPCR)(PNT.21.20)

Maceracion, filtracion y cultivo en placa
(PNT.21.23)

Precio (€)

11,50 €

8,00 €

17,30 €

11,50 €

11,50 €

23,00 €

11,50 €

120,00 €

51,80 €

51,80 €

51,80 €

51,80 €

51,80 €

34,50 €

Emision

informe

4 dias

0-24h

4 dias

10 dias

5 dias

10 dias

3 dias

2 semanas

4 dias

4 dias

4 dias

4 dias

4 dias

4 dias

Alcance

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *“Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Vino tranquilo / *Vino espumoso / *Mosto

*Corcho

Volumen minimo
requerido

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

8 tapones

lec.wine
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OFERTA PACKS MOSTO

Parametro Método analisis Precio (€) !Emlsmn Alcance el n_nnlmo
- informe requerido
,9 * pH Espectroscopia de infrarrojo
()]
g * Acidez Total tartarico Espectroscopia de infrarrojo 4,80 € 0 - 24h** *Uva / *Mosto 100 granos / 100 ml
* Grado alcohdlico probable Espectroscopia de infrarrojo
** Entrega de muestras antes de las 10: 00h
Parametro Método analisis Precio (€) !Emlsmn Alcance pelen n_nnlmo
informe requerido
g * pH Espectroscopia de infrarrojo
':3 * Acidez Total tartarico Espectroscopia de infrarrojo
o 7,20 € 0 - 24h** *Uva / *Mosto 100 granos / 100 ml
= * Grado alcohdlico probable Espectroscopia de infrarrojo
* Nitrdgeno faciimente asimilable Espectroscopia de infrarrojo
** Entrega de muestras antes de las 10: 00h
Parametro Método analisis Precio (€) !Emlswn Alcance e DDl n.1|n|mo
informe requerido
* pH Espectroscopia de infrarrojo
o * Acidez Total tartarico Espectroscopia de infrarrojo
g * Grado alcohdlico probable Espectroscopia de infrarrojo
g * Indice Polifenoles Totales Espectroscopia UV-Visible 13,80 € 0-48h *Uva / *Mosto 200 granos

* Antocianos libre
* Antocianos totales

* Peso 100 granos

Espectroscopia UV-Visible
Espectroscopia UV-Visible

Gravimetria

RG.10.11_Rev.12
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DEL VINO

Glucosa + Fructosa Enzimatico secuencial (PNT.11.06)

FAL 4

6,10 € 0 - 24h** Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)

** Entrega de muestras antes de las 10: 00h

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

n

:f.l Glucosa + Fructosa Enzimatico secuencial (PNT.11.06)

5 9,40 € 0 - 24h** Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
*Didxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Didxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

** Entrega de muestras antes de las 10: 00h

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

Acidez Total Tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Grado alcohdlico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
: Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
E * Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29) 20,90 € 0-48h Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
* Acido L-lactico Enzimatico Secuencial
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
* Diéxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Diéxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

wwwy.vitec wine
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DEL VINO

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

* Acidez Total Tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
:tl Grado alcohdlico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
M 16,10 € 0-48h Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
Glucosa + Fructosa Enzimatico secuencial (PNT.11.06)
* Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
- I
3 * Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
E * Acido L-lactico Enzimatico secuencial 9,90 € 0 - 24h** Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)

** Entrega de muestras antes de las 10: 00h

3 * Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

=

L * Diéxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33) 9,00 € 0 - 24h** Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)

** Entrega de muestras antes de las 10: 00h

wwwy.vitec wine
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DEL VINO

E * Recuento Brettanomyces mediante medio de cultivo Cultivo en placa (PNT.21.14)
o 48,70 € 10 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso 250 ml
* 4-etilfenol / 4-etilguayacol SPME-GC-MS
x = * Recuento Brettanomyces mediante qPCR PCR cuantitativa (QPCR) (PNT.21.21)
ot 70,40 € 4 dies *Vino tranquilo / *Vino espumoso 200 ml
* 4-etil fenol / 4-etil guayacol SPME-GC-MS
~ * Dioxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
5 Diéxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
<zt pH Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)
x 16,00 € 0-48h Vino tranquilo / Vino espumoso 150 ml
o Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
* Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
© * Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29) 0-48h
ﬁ Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
=
é * Recuento levaduras totales y viables Recuento en microscopio y cultivo en placa 42,40 € Vino tranquilo / Vino espumoso 1 botella de 750 ml
o (PNT.21.06)
. . - ) Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en .
Recuento bacterias acéticas totales y viables placa (PNT.21.12) 10 dias

N T ) Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en
Recuento bacterias lacticas totales y viables placa (PNT.21.10)

wwwy.vitec wine
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095 * Cuantificacién B. bruxellensis aPCR
29 T * Cuantificacion Z. bailii q
z S * Cuantificacioén levaduras gPCR 155,30 € 5 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso 250 ml
X O
‘E’ © * Cuantificacion bacterias lacticas aPCR
* Cuantificacion bacterias acéticas qPCR

Recuento en microscopio y cultivo en placa
(PNT.21.06)

Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en
placa (PNT.21.12)

Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en
placa (PNT.21.10)

* Recuento levaduras totales y viables

* Recuento bacterias acéticas totales y viables 27,80 € 10 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso 1 botella de 750 ml

TIRAJE 15

* Recuento bacterias lacticas totales y viables

‘

: * Estabilidad tartarica + recomendacién dosis Conductimetria
‘u’j * Estabilidad proteica + recomendacion dosis Nefelometria + Test térmico 44,60 € 5 dias Vino tranquilo / Vino espumoso 1 botella / dosis
Turbidez Nefelometria (PNT.11.22)

wwwy.vitec wine
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* indice de colmatacién Filtracion
* Diéxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Diéxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
* Acido L-malico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
1= pH Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)
8 Acidez Total Tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31) 0-48h
g Grado alcohdlico Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
'é Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26) 86,50 € Vino tranquilo / Vino espumoso Eleeeliashierbrl
= Turbidez Nefelometria (PNT.11.22)
* Estabilidad tartarica Conductimetria
* Estabilidad proteica Nefelometria
* Recuento levaduras totales y viables Recuento en miz:;?\ls_rc;[:i'g%cultivo en placa
* Recuento bacterias acéticas totales y viables Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en 10 dias

placa (PNT.21.12)

Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en

Recuento bacterias lacticas totales y viables placa (PNT.21.10)

(o]
o * Indice de colmatacion Filtracion
[a)]
j . R i i Iti I
T * Recuento levaduras totales y viables ecuento en mlggils_lf:gglgg)cu fivo en placa
|6 e 39,60 € 10 dias *Vino tranquilo / *Vino espumoso 2 botellas de 750 ml
m * Recuento bacterias acéticas totales v viables Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en
= Y ' ' yv placa (PNT.21.12)

" e ) Recuento en microscopio (PNT.21.37) y cultivo en

Recuento bacterias lacticas totales y viables placa (PNT.21.10)

wwwy.vitec wine
RG.10.11_Rev.12
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* Densidad relativa 20°C Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
8 * Masa volumica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
% Grado alcohdlico adquirido Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
g Grado alcohdlico en potencia Calculo (PNT.11.24)
E’ Grado alcohdlico total Calculo (PNT.11.24)
E Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06) 24,00 € 0-72h Vino tranquilo 2 botellas de 750 ml
% * Extracto seco total Calculo
(:9 * Extracto seco sin azlcares Calculo
o Acidez total tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
Didxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

wwwy.vitec wine
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PACKS EXPORTACION VINO TRANQUILO

PACK EXPORTACION JAPON

Parametros

* Densidad relativa 20°C
* Masa volumica
Grado alcohdlico adquirido
Grado alcohdlico en potencia
Grado alcohdlico total
Glucosa + Fructosa
* Extracto seco total
* Extracto seco sin azucares
Acidez total tartarica
Acidez volatil
Dioxido de azufre total
* Dioxido de azufre libre
* Acido sérbico
* Sobrepresion

pH

Emision de

Método de analisis Precio (€) X
informe

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Calculo (PNT.11.24)

Calculo (PNT.11.24)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Célculo

Calculo 34,50 € 0-72h
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
HPLC-DAD (PNT.11.30)
Espectroscopia laser (PNT.11.35)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

Alcance

Vino tranquilo

Volumen minimo
requerido

2 botellas de 750 ml

RG.10.11_Rev.12
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* Masa volumica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Grado alcohdlico adquirido Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
"7,' * Extracto seco total Calculo
E * Extracto seco total sin azucares Caélculo
.<z> Acidez total tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
g Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
% Didxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33) 59,40 € 0-72h Vino tranquilo 2 botellas de 750 ml
% pH Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)
é * Sobrepresion Espectroscopia laser (PNT.11.35)
o * Hibridos (malvidin-3-glucoside) Cromatografia de liquids (HPLC)
* Intensidad colorante Espectroscopia UV-visible (PNT.11.14)
Turbidez Nefelometria (PNT.11.22)
* Metanol Cromatografia de gases - masas (GC-MS)
* Sulfatos Método gavimétrico

wwwy.vitec wine
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PACKS EXPORTACION VINO TRANQUILO

PACK EXPORTACION PERU

Parametros Método de analisis Precio (€) E?::;?::e Alcance Voll:;r;eur;:?;r:mo
* Densidad relativa 20°C Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
* Masa volumica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Grado alcohdlico adquirido Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Grado alcohdlico en potencia Calculo (PNT.11.24)
Grado alcohdlico total Calculo (PNT.11.24)
Glucosa + Fructosa Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
* Extracto seco total Caélculo
* Extracto seco sin azucares Caélculo
Acidez total tartarica Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Acidez volatil Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26) 7.00€ 0-72h Vino tranquilo =g e
Didxido de azufre total Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
* Diéxido de azufre libre Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
pH Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)
* Acido sorbico HPLC-DAD (PNT.11.30)
* Sobrepresion Espectroscopia laser (PNT.11.35)
* Metales en vino Espectroscopia de Emisién atémica (ICP-OES)
* Cobre ICP-OES
* Particulas extrafias Visual

RG.10.11_Rev.12
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TECNOLOGICO
DEL VINO

PACK EXPORTACION BASICO

* Densidad relativa 20°C
* Masa volumica
Grado alcohdlico adquirido

Grado alcohdlico en potencia

Grado alcohdlico total

Glucosa + Fructosa

* Azlcares totales

* Extracto seco total
* Extracto seco sin azucares

Acidez total tartérica

Acidez volatil

Didxido de azufre total

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Calculo (PNT.11.24)
Calculo (PNT.11.24)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
28,00 € 4 dias
Enzimatico Secuencial
Caélculo
Calculo
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)

Vino espumoso

2 botellas de 750 mi

wwwy.vitec wine
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PACKS EXPORTACION VINO ESPUMOSO

PACK EXPORTACION JAPON

Parametros

* Densidad relativa 20°C
* Masa volumica
Grado alcohdlico adquirido
Grado alcohdlico en potencia
Grado alcohdlico total
Glucosa + Fructosa
* AzUcares totales
* Extracto seco total
* Extracto seco sin azUcares
Acidez total tartarica
Acidez volatil
Dioxido de azufre total
* Diéxido de azufre libre
* Acido sérbico
* Sobrepresion

pH

Emision de

Método de analisis Precio (€) X
informe

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Calculo (PNT.11.24)

Calculo (PNT.11.24)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Enzimatico Secuencial
Célculo

38,00 € 4 dias
Caélculo
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
HPLC-DAD (PNT.11.30)
Espectroscopia laser (PNT.11.35)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)

Alcance

Vino espumoso

Volumen minimo

requerido

2 botellas de 750 ml

RG.10.11_Rev.12
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PACKS EXPORTACION VINO ESPUMOSO

PACK EXPORTACION BRASIL

Parametros

* Masa volumica
Grado alcohdlico adquirido
Glucosa + Fructosa
* Azlcares totales
* Extracto seco total
* Extracto seco total sin azucares
Acidez total tartarica
Acidez volatil
Dioxido de azufre total
pH
* Sobrepresion
* Hibridos (malvidin-3-glucoside)
* Intensidad colorante
Turbidez
* Metanol

* Sulfatos

Emision de

Método de analisis Precio (€) X
informe

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Enzimatico Secuencial
Célculo
Célculo
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26

( 65,00 € 4 dias

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33

—_— - = =

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32
Espectroscopia laser (PNT.11.35)
Cromatografia de liquids (HPLC)
Espectroscopia UV-visible (PNT.11.14)
Nefelometria (PNT.11.22)
Cromatografia de gases - masas (GC-MS)

Método gavimétrico

Alcance

Vino espumoso

Volumen minimo

2

requerido

botellas de 750 ml

tec.wine
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PACKS EXPORTACION VINO ESPUMOSO

PACK EXPORTACION PERU

Parametros
* Densidad relativa 20°C
* Masa volumica
Grado alcohdlico adquirido
Grado alcohdlico en potencia
Grado alcohdlico total
Glucosa + Fructosa
* AzUcares totales
* Extracto seco total
* Extracto seco sin azUcares
Acidez total tartarica
Acidez volatil
Dioxido de azufre total
* Dioxido de azufre libre
pH
* Acido sérbico
* Sobrepresion
* Metales en vino
* Cobre

* Particulas extrafas

Emision de

Método de analisis Precio (€) X
informe

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.29)

Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.24)
Calculo (PNT.11.24)

Caélculo (PNT.11.24)
Enzimatico Secuencial (PNT.11.06)
Enzimatico Secuencial
Caélculo
Caélculo
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.31) 80,00 € 4 dias
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.26)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.33)
Espectroscopia de infrarrojo (PNT.11.32)
HPLC-DAD (PNT.11.30)
Espectroscopia laser (PNT.11.35)
Espectroscopia de Emisién atémica (ICP-OES)
ICP-OES

Visual

Alcance

Vino espumoso

Volumen minimo

requerido

2 botellas de 750 ml

vitec.

VAT
wil e
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DEL VINO

OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

ANALISIS SENSORIAL

Parametro Método analisis Precio (€) !Emlswn Alcance e DTl n.1|n|mo
informe requerido
. . Test Triangular. Prueba de diferencias (PNT . ) 2 botellas de 750 ml o
Prueba de diferencias 16.01) 120,00 € 2-10 dias Vino 1 botella de 1500 ml
Determinacion de;zfzzfzsnc'a 0 ausencia de Aceptacion-Rechazo (PNT 16.02) 30,00 € 2-10 dias *Vino 2 botellas de 750 m!
Mohoso/ Terroso
Acético/ Acetato
Oxidacion
Reduccion
Identificacion de Defectos (PNT 16.03) 40,00 € 2-10 dias Vino 2 botellas de 750 ml
Animal
Yodado
Mousy

Exc. Sulfuroso

Via ortonasal y retronasal: Escala de magnitud de 0 (ausencia) a 7 (Alta intensidad)

w.vitec.wine
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

Parametro
Tamafio burbuja
Persistencia burbuja
Cantidad burbuja
Limpidez
Intensidad de color
Aspecto untuoso
Lagrima
Tonalidad

Aroma Fruta Fresca (D/R)

ANALISIS SENSORIAL

Aroma Floral (D/R)
Aroma Especiado (D/R)
Aroma Vegetal (D/R)
Aroma Evolucion (D/R)
Aroma Madera (D/R)
Aroma Balsamico (D/R)
Aroma Léctico (D/R)

Aroma Mineral (D/R)

Aroma Fruta Sobremadura/Desecada/Confitada (D/R)

Método analisis

Evaluacion Sensorial Descriptiva (PNT 16.07)

Precio (€)

45,00 €

Emision
informe

2-10 dias

Alcance

Vino

Volumen minimo

2

requerido

botellas de 750 ml

Escala de magnitud de 0 (ausencia) a 7 (Alta intensidad) a excepcidn de los parametros "Aspecto untuoso", Lagrima"y "Tonalidad"

D/R: Via ortonasal y retronasal

tec.wine
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OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

ANALISIS SENSORIAL

Fruta citrica
Naranja

Limon

Fruta Blanca
Pera

Manzana

Uva

Manzana verde
Fruta Tropical
Pifa

Mango

Melén maduro
Platano

Fruta de hueso
Melocotdn
Albaricoque
Membirillo
Fruta Roja
Fresa

Cereza madura
Fruta Negra
Mora

Grosella

Alcohol

Parametro

Frutos del bosque
Frambuesa
Fresa silvestre
Fruta Sobremadura
Pasa

Higo pasado
Confitura
Mermelada
Almibar

Fruta Desecada
Datil

Orejon

Miel

Flores Blancas
Naranjo

Jazmin

Flores Dulces
Rosa

Violeta

Mimosa
Especiado Dulce
Vainilla

Anis

Coco

Regaliz

Especiado Punzante
Pimienta Negra
Clavo

Frutos Secos
Avellana Tostada
Almendra

Vegetal Seco
Heno

Tabaco

Repost./ Pasteleria
Galleta

Pan

Lias

Madera

Ahumado

Tostado

Hierbas Aromaticas
Romero

Lavanda

Hinojo

Balsamico Fresco
Menta

Eucalipto

Pino

Método analisis

EvaluacionSensorial Descriptiva (PNT 16.07)

(Continuacion)

Precio (€)

45,00

Emision
informe

2-10 dias

Alcance

Vino

Volumen minimo
requerido

2 botellas de 750 ml

Todos los parametros presentes en esta pagina se analizan por presencia o ausencia por via ortonasal y retronasal.

RG.10.11_Rev.12



OFERTA ANALITICAS INDIVIDUALES

Emision

Volumen minimo

Evaluacion Sensorial Descriptiva

Evaluacion Sensorial Descriptiva (PNT.16.07)

Parametro Método analisis Precio (€) . Alcance X
informe requerido
Acidez
Astringencia
2
= Untuosidad
?
=z Dulzor
»
2] Amargor Evaluacion Sensorial Descriptiva (PNT 16.07) 5 5 ¢ 2-10 dias Vino 2 botellas de 750 ml
g (Continuacion)
<
= Integracié alcohol
<
Integracié gas carbonic
Salinitat
Persistencia
Escala de magnitud de 0 (ausencia) a 7 (Alta intensidad) a excepcion de los parametros "Integracion alcohol”, "Integracién
gas carbonico"y "Salinidad"
PACK ANALISIS SENSORIAL
. . s . Emisién Volumen minimo
Parametro Método analisis Precio (€) . Alcance .
» informe requerido
® . L ) .
3= Determinacion de la presencia o ausencia de Aceptacion - Rechazo (PNT 16.02)
<zf 4 defectos
<3
5 E Identificacion de defectos Identificacién de defectos (PNT 16.03) 50,00 € 2-10 dias Vino 2 botellas de 750 ml
<N
o

vitec.

VAT
wil e
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