SOLICITUD ANALISIS ENOLOGICO PACKS VINO

Emporesa:

Persona contacto:
Direccion electrénica:
Datos facturacion
Emporesa:

Direccién:

Teléfono: Fecha recepcion: NUmero muestras: ,I VI I E C
Responsable recepcién: CENTRO .

CIF: Condiciones de entrega de las muestras: TECNOLOGICO
El volumen minimo requerido para cada andlisis esta indicado al documento Catalogo de Servicios analiticos DEL VINO

Poblacion: Las muestras recepcionadas tienen queestar en envases limpios (y estériles en el caso de analisis microbiolégicos), sin

Codiao Postal: camara de aire, cerrados e identificados.
En el caso de uva la muestra sera minimo de 200 granos.

VINIFICACION MICROBIOLOGICO ESTABILIZACION
PACK 4 PACK 5 PACK 6 PACK 7 PACK 8 PACK 9 PACK 14 PACK 15 PACK 16

Tipo Matriz
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CODIGO MUESTRA g g g g 2
=EEE 3 641€ 150ml / 48h 9,87€ 150ml / 48h 16,91€ 150ml / 48h 20,95 € 150ml / 48h 10,40 € 150ml / 48h 9,45€ 150ml / 48h 120,00 € 250ml / 5 dias 51,52€ 750ml / 10 dias 46,83 € 2 bot. / 5 dias
CRIANZA EMBOTELLADO NUTRICIONAL TIRAJE
PACK 10 PACK 11 PACK 12 PACK 13 PACK 18 PACK 17 PACK 19 PACK 20
Tipo Matriz
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=523 3 50,82 € 250ml / 10 dias 73,92¢€ 200ml / 4 dias 16,80 € 150ml / 48h 60,43 € 750ml / 10 dias 61,60 € 2 bot. / 10 dias 114,62 € 3 bot. / 10 dias 40,00 € 750 mi / 5 dias 20,00 € 250 mi / 24h
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O Autorizo a FUNDACIO PARC TECNOLOGIC DEL VI a enviar un boletin informativo trimestral a la direccion de correo electrénico facilitada. AN Nt LE24s7
*#* Otros: en caso de marcar esta opcion, el clinte debe indicar con claridad el tipo de matriz de ensayo en el apartado de observaciones.
El plazo de entrega de los resultados indica en el Catdlogo de Servicios Analiticos. Precios sin IVA. Los ensayos marcados con * no estan
El cliente autoriza a modificar los métodos inicialmente pactados debido a incidéncias técnicas del laboratorio. El laboratorio se reserva el derecho de modificar la técnica de analisis por motivos técnicos. Tras su andlisis las muestras se guardaran 24 horas y se 4n posteriormente. En caso de r se facilitara una nueva amparados por la acreditacién de ENAC

muestra para su analisis.
En virtud de la normativa de Proteccion de Datos

) les

La finalidad de este tratamiento es gestionar el servicio solicitado y el envio de

legitimo para la finalidad con la que se recogieron.

que sus datos

con el servicio

en las memorias

serén tratados bajo la responsabilidad de FUNDACIO PARC TECNOLOGIC DEL VI con CIF G-43814011, inscrita en el Registro de Fundaciones de la Generalitat de Catalunya con el nimero 2132.
siendo la prestacion de este la causa que legitima dicho tratamiento. Estos datos podran ser i

realizadas por VITEC y serdn conservados siempre que sea imprescindible o

En cualquier caso, podra ejercer los derechos de acceso, rectificacion o supresion, la limitacion del tratamiento u oponerse, asi como el derecho a la portabilidad de los datos. Estas solicitudes deberan realizarse a Carretera de Porrera, Km 1, 43730, Falset - TARRAGONA o bien por correo electrénico a proteccio.dades@vitec.wine
Asimismo, también podré presentar una reclamacion, si asi lo considera, ante la Agencia Espafiola de Proteccion de Datos. Para mas informacion sobre el ejercicio de sus derechos puede consultar nuestra Politica de Privacidad en Politica de Privacitat.

a . . . . . .
El laboratorio aplica dos técnicas de recuento (filtracién v recuento en placa). v da al cliente el resultado mas sianificativo. el aue aporta mas informacién. Adicionalmente aplica la técnica de microsconia para recontar los microoraanismos totales

Fl lahoratorio anlica dos técnicas de recuento (filtracion v recuento en nlaca). v da al cliente el resultado més sianificativo. el aue anorta mas informacicn.

La Fundacié Parc Tecnologic del Vi (VITEC) se compromete a tratar toda la informacion facilitada por el cliente y obtenida o creada en el transcurso de la prestacion del servicio

de manera

Ctra. Porrera km.1 43730 Falset - tel. 977831766 - www.vitec.wine -

excepto la informacion que sea requerida por ley.
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