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?‘ CENTRE
Correu electronic: Data sol-licitud: é TECNOLOGIC

SOL-LICITUD D'ANALISI SENSORIAL

Empresa:

DEL VI

Persona contacte: NUmero de mostres:

Dades facturacié

A omplir per VITEC
Empresa: Poblacié:
Responsable recepcid: NUmero mostres:
Adrega: CIF:
Codi sol-licitud: Data recepcio:
Telefon: Codi Postal:
Condicions mostres OK:
Tipus Matriu
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Signatura de la persona responsable de I'enviament: Observacions:

Les mostres recepcionades han d'estar en envasos nets, tancats i identificats. La quantitat de vi minima requerida per a efectuar qualsevol analisi és de 2 ampolles de 0,75 | per mostra, o bé de 1,5 | de vi per cada mostra a comparar per a |'assaig PNT.16.01 Test Triangular. Prova de diferéncies. Per als assaigs Acceptaci6-Rebuig (PNT.16.02),
Identificacié de Defectes (PNT.16.03), i Avaluacid Sensorial Descriptiva (PNT.16.07), tant si es sol-liciten de forma conjunta com separada, el client pot fer entrega d'una sola ampolla adquirint el compromis de conservar ell mateix la segona ampolla durant dos mesos per a que pugui ser posada a disposici6 del laboratori si aixi se li sol-licita.
Consultar quantitat de taps per a I'analisi de control de suro. La Declaracié de Conformitat (PNT.16.11) es podra realitzar previ acord amb el client.

El termini d'entrega dels resultats no sera superior a dues setmanes des de la data de recepcié de la mostra. Preus sense IVA. Després de I'analisi les mostres es conservaran 24 hores, i posteriorment s'eliminaran. Les mostres no obertes per a repeticio d'analisi es conservaran fins a 15 dies després de I'emissié de I'informe. En cas de
reclamaci6 es facilitara una nova mostra per a analitzar. Al revers d'aquest document s'hi poden consultar la llista de parametres d'analisi i el format en que s'ofereixen com a resultat de I'assaig. El client té dret a un informe de resultats en conformitat amb les condicions d'acreditacié exposades en aquest document. Davant d'un resultat que no
assoleixi els estandards de qualitat interns, impedint ser emés sota I'aval de |'acreditaci6, es consultara al client abans de dur a terme, si s'escau, la repeticié de I'assaig.

En virtut de la normativa de proteccié de dades personals, els informem que les seves dades personals, sera tractades sota responsabilitat de FUNDACIO PARC TECNOLOGIC DEL VI amb CIF G-43814011, inscrita al Registre de Fundacions de la Generalitat de Catalunya amb el nimero 2132.

La finalitat d’aquest tractament és gestionar el servei sol-licitat i I'enviament de comunicacions relacionades amb el servei contractat, essent la prestacié d'aquest la causa que legitima aquest tractament. Aquestes dades podran ser introduides en les memories justificatives realitzades per part de VITEC i seran conservades sempre que sigui
imprescindible o legitim per la finalitat que es van captar.

En qualsevol cas, podra exercitar els drets d'accés, rectificacié o supressio, la limitacié del tractament o oposar-se, aixi com el dret a la portabilitat de les dades. Aquestes peticions caldra que es facin a Carretera de Porrera, Km 1., 43730, Falset - TARRAGONA o bé per correu electronic proteccio.dades@vitec.wine

Aixi mateix també podra presentar una reclamacid, si aixi ho considera, davant I’Agéncia Espanyola de Protecci6é de Dades. Per més informacioé sobre I'exercici dels seus drets pot consultar la nostra Politica de Privacitat a Politica de Privacitat.

La Fundacié Parc Tecnologic del Vi (VITEC) es compromet a tractar tota la informacié facilitada pel client i obtinguda o creada en el transcurs de la prestacié del servei contractat de manera confidencial, excepte la informacié que sigui requerida per llei.
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Sol:licitud d'analisi sensorial

Assaig

PNT.16.01 Test Trianqular. Prova de diferéncies_Rev.8
PNT.16.02 Acceptacié/Rebuig_Rev.4 (*)

PNT.16.03 Identificaci6 de defectes_Rev.13

PNT.16.07 Avaluacid sensorial descriptiva_Rev.14

Presencia o
abséncia per
via ortonasal i
retronasal

PNT.16.11 Declaraci6é de Conformitat_Rev.3

Resultat

Existeixen diferéncies / No existeixen diferéncies

Defectuds / No defectuds

Florit/ Terrés
Acétic/Acetat
Oxidat
Reduit
Animal

Iodat

Mousy

Exc. Sulfurés

Mida bombolla
Persistencia bombolla
Quantitat bombolla
Limpidesa

Intensitat de color
Aspecte untuds
Llagrima

Tonalitat

Aroma Fruita fresca

Aroma Fruita sobremadura/
dessecada/confitada

Aroma Floral
Aroma Especiat
Aroma Vegetal
Aroma Evolucié
Aroma Fusta
Aroma Balsamic
Aroma Lactic
Aroma Mineral
Acidesa
Astringéncia
Untuositat

Dolgor

Amargor
Integracié alcohol
Integracié gas carbonic
Salinitat
Persistencia

Fruita Citrica si/NO
Taronja si/Nno
Llimona si/NO
Fruita Blanca si/No
Pera si/NO
Poma si/NO
Raim si/NO
Poma verda si/Nno
Fruita Tropical si/NO
Pinya si/NO
Mango si/NO
Mel6 madur si/No
Platan si/NO
Fruita d'ds si/Nno
Préssec si/NO

Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:

Via ortonasal i retronasal

Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:

Escala de magnitud de 0 (Absencia); 1-2 (Petites); 3-5 (Mitjanes); 6-7 (Grolleres)
Escala de magnitud de 0 (Absencia); 1-2 (Efimeres); 3-5 (Persistents); 6-7 (Corona)

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

: Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Via ortonasal i retronasal:

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

Escala de magnitud de 0 (Absencia); 1-2 (Poca); 3-5 (Evident); 6-7 (Alta amb formacié de cordd)
Escala de magnitud de 0 (Terbolesa extrema); 1-2 (Térbol); 3-5 (Limpid); 6-7 (Limpid i brillant)
Escala de magnitud de 0 (Pal-lid) a 7 (Intens)

st/ NO
si/No

Similitud a colors estandarditzats
: Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

Via ortonasal i retronasal

Via ortonasal i retronasal:

Via ortonasal i retronasal

Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal: Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:
Via ortonasal i retronasal:

Via ortonasal i retronasal:

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

: Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Via ortonasal i retronasal:

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)

Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
Escala de magnitud de 0 (abséncia) a 7 (alta intensitat)
SI/NO / NO APLICA

SI/ NO / NO APLICA

si/No

Escala de magnitud de 0 (0 segons) a 7 (>30 segons)

Albercoc si/NO Confitura si/NO
Codony si/Nno Melmelada si/No
Fruita Vermella si/NO Almivar si/NO
Maduixa si/No Fruita Dessecada si/NO
Cirera madura si/NO Datil si/NO
Fruita Negra si/No Orellana si/No
Méra si/No Mel si/NO
Cassis si/Nno Flors Blanques si/No
Fruits del bosc si/NO Taronger si/NO
Gerd si/No Gessami si/Nno
Maduixeta del bosc si/NO Flors Dolces si/NO
Fruita Sobremadura si/No Rosa si/NO
Pansa si/NO Violeta si/NO
Figa passada si/Nno Mimosa si/NO

Especiat Dolg
Vainilla

Anis

Coco

Especiat Punxant
Pebre negre

Clau

Fruits secs
Avellana torrada
Ametlla

Lies

Vegetal Sec
Fenc

Tabac
Rebost./Pastisseria

si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/No
si/No
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
si/NO
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Groc Verdés
Groc Llimona
Groc Or/Daurat
Ambari

Or Vell/Rogenc
Rosat Gerd
Rosat Salmé
Rosat Ataronjat

Pell de Ceba

Marré Vermellds

Roig Violeta

Roig Rubi

Grana

Teula

Marré

Galeta si/NO
Pa si/No
Fusta si/NO
Fumat si/NO
Torrat si/NO
Herbes Aromatiques si/No
Romani si/NO
Lavanda si/Nno
Fonoll si/NO
Fresc si/No
Menta si/NO
Eucaliptus si/No
Pi si/NO
Regaléssia si/No
Alcohol si/NO

El vi analitzat (A) és conforme/ no és conforme a la descripcié del producte (B) recollida a la taula d'interpretacié del Plec de Condicions (C), revisié (D), segons els criteris recollits a la taula (E).
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